
食品安全企业标准编制说明

标准名称 蜜然美
⑧
蜂肽宝 (蜂产品制

品 )

标准主要起草人 杨龙军

工作概况 (包括标准的制定目的,主要工作过程 ):

为了规范我公司的蜜然美
⑧
蜂肽宝 (蜂产品制品)食 品安全工作,严格控制产品的理化指

标和微生物指标,确保产品符合食品安全要求,根据 《中华人民共和国标准化法》和 《食品安全

企业标准备案方法》的规定制定本标准。

本公司的蜜然美
⑧
蜂肽宝 (蜂产品制品)是以蜂蜜、破壁花粉、蜂王浆为原料,经配料、

搅拌混合、包装等工艺制成的蜂产品制品。

本标准规定了蜜然美
⑧
蜂肽宝 (蜂产品制品)的术语和定义、要求、食品添加剂、生产加

工过程卫生要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存、保质期,主要参照

GB1翎ω-2011《食品安全国家标准 蜂蜜》、GB276⒉ 2012《 食品安全国家标准 食品中污

染物限量》以及 《蜂花粉及蜂产品制品生产许可证审查细则》要求,并结合本企业蜜然美
⑧
蜂

肽宝 (蜂产品制品)产 品具体情况,依照 GB/T1,l-20⒛ 的格式要求来编写,用 来作为作为本

公司组织生产、品质控制、贮运、销售过程中执行的依据。

标准主要内容的确定依据 (如 技术指标、参数、公式、

一、产品指标 :

1、 感官要求:按产品实际情况确定了蜜然美
Θ
蜂肽宝

形态、滋味与气味、杂质做了规定。

2、 理化指标 :

2.1水分:根据本产品特性和多批次随机抽检结果,制定出

2.2果糖和葡萄糖:根据本产品特性和多批次随机抽检         葡萄糖的指标。

2.3铅 :根据本产品特性和对产品多批次随机抽检结 ≤0,8mg/kg)

性能要求、试验方法等统计数据):

(蜂产品制品)的感官指标,对其色

泽 、

严于 GB2762(≤ 1.0mg/kg)20%。

2.4锌 :等 效 采 用 GB14%3— 201

2.5农药最大残留量:应符合 GB22.5农药最大残留量:厘符合 GB2
2.6其他污染物:应 符合 GB”m的规定。     `0箩 /  ~。°∶寥髫叹/
2.7兽药残留限量:应 符合 GB31甾 0的规定。

3、 微生物限量 :

菌落总数、大肠菌群、霉菌计数、嗜渗酵母计数、致病菌 (沙 门氏菌、志贺氏菌、金黄色

葡萄球菌)等 同采用 GB14%3—2011指 标要求。

4、 食 品 添 加 剂 :符 合 GB2760— 2014要 求 。

二、检验方法

1、 感官要求:通过目测、鼻嗅、口尝等方法进行检验。

2、 理化指标 :

2.1水分:GB5009.3中 第二法减压干燥法规定的方法测定 ;

2.2果糖和葡萄糖:按 GB5009.8的 规定的方法或 GB5009.7的 规定的方法测定。以第一

法为仲裁采用的方法测定 ;

2,3铅 :按 GB5009.12规 定 的 方 法 测 定 ;



2.4锌 :按 GB5009.14规 定 执 行 ;

2.5农药最大残留量:按 GB2%3的 规定测定 ;

2.6其他污染物限量:按 GB27羽 的规定测定 ;

2.7兽药残留限量:按相关标准的规定测定。

3、 微生物指标:菌落总数按 GB锊⒛。2的规定的方法测定;大肠菌群按 GB舒Bg.3的规定

的方法测定;霉菌计数按 GB47Bg,15规 定的方法测定;嗜渗酵母计数按 GB1四 63中 附录A规

定 的 方 法 测 定 ;沙 门 氏 菌 、 志 贺 氏 菌 、 金 黄 色 葡 萄 球 菌 分 别 按 GB4789.4、 GB舒 89.5、 GB锊 89.10

平板计数法规定的方法测定;样 品的分析及处理按GB锊 89.1执行。

4、 食品添加剂:按 国家相关标准进行检坝ll。

中所引用的标准现行

限量》国家标准的

与有关法律、法规和强制性标准的关系 :

本企业标准的制定符合食品安全法及相关法规

有效,其 内容与现行有关法律、法规和上级强制性

铅 ≤ 0.8mg/kg,严 于 GB27Gz— 2017《 食 品 安

200/0,其他参数等效采用国家标准、行业标鱼

本标准低于国家 (行业、地方)标准的原因 :

本标准不存在低于国家 (行业、地方)强制性、摧


